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Primeur 2022 - Wein-Angebot

«Eines der warmsten Jahre Uberhaupt!»

<<AS HET SOLANGS HET» Preis/Flasche
Anzahl (Bestelleinheit 12F1)

Weisswein

Chateau Lestrille Capmartin Blanc 2022 CHF 16.80

AOC Bordeaux Blanc

Sauvignon Gris, Sémillon

Bewertung: ausstehend

Bewertung UM: 17.5]20 Meine Entdeckung im 20221 Ein vollmundiger Weisswein mit rei-
fen, reichhaltigen Steinobst- und Zitrusnoten. Erfrischend am Gaumen, begleitet von
cremiger Textur, feiner Wirze von Vanille und vitaler Séure, gefolgt von langem und
kraftigem Ausklang. Seine Struktur verleiht ihm ein gutes Lagerpotenzial.

Chateau Suduiraut Pur Sémillon Grand Vin Blanc Sec 2022 Auf Anfrage
AOC Bordeaux Blanc

100% Sémillon

Bewertung: YB 94-95/100 FS 92[100

Eleganter Weisswein mit Tiefgang. Sauternes darf [angst nicht mehr auf Botrytis SUss-
weine reduziert werden. In jUngster Vergangenheit sind es die trockenen Weissweine,
welche von sich reden machen. Zu 30% in neuen Barriques ausgebaut verfUhrt der
Wein mit Aromen weisser BlUten und exotischer Frucht sowie sUsswUrzigen Noten.

Chateau Chantegrive - «Cuvée Caroline» 2022 CHF16.95
AOC Graves

50% Sémillon, 45% Sauvignon Blanc, 5% Sauvignon Gris

Bewertung: JS 92-93|100 YB 92-93100 FS 90[100

Bewertung UM: 17.5|20 Dieser Wein vereint Frische mit exotischem Fruchtextrakt auf
eine harmonische Art und Weise. Ein toller Sommerwein mit Lagerpotenzial.

Rotweine

Chateau d’Escurac 2022 CHF 1250
AOC Médoc

37% Cabernet Sauvignon, 36% Merlot, 27% Petit Verdot

Bewertung: JS 90-91[100 YB 94-96(100 FS 91/100

Bewertung UM: 17.5|20 Der Preis-Leistungskniller! Tiefe Farbe mit dunklem Kern, in sei-
ner Aromatik erinnernd an schwarze Beeren, reife Pflaume und Schwarzkirsche, beglei-
tet von krauter- und stsswirzigen Noten. Kraftig und straff am Gaumen mit frischer
Sdure.

Chéateau Pontet Canet 5'™¢ Grand Cru Classé 2022 CHF 115.00
AOC Pauvuillac

Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc, Petit Verdot

Bewertung: JS 99-100[100 FS 99[100 JA 94[100 DC 95100 JR 17.5[100 YB 97-98[100
Bewertung UM: 19.5|20 Einer der besten jUngeren Jahrgénge dieses Weinguts. Dicht
und kraftvoll, dank Finesse und Eleganz wunderbar ausgewogen.
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Chateau Montrose 2'°™¢ Grand Cru Classé 2022 CHF 182.00
AOC Saint-Estéephe

66% Cabernet Sauvignon, 25% Merlot, 8% Cabernet Franc, 1% Petit Verdot

Bewertung: RP 99-100|100 JS 97-98/100 FS 99]100 YB 98-100[100 JA 97[100 DC 97[100
Bewertung UM: 20|20 Montrose gehdrt zu den ganz grossen Bordeaux Klassikern. Ver-
fUhrerisch, fruchtig und kraftvoll beschreiben 2022 treffend. Saftige Textur und wun-
derbare Frische gipfeln in langanhaltendem Ausklang mit sUsswUrzigem Nachhall.

La Dame de Montrose 2022 CHF 40.00
AOC Saint-Estéephe

71% Merlot, 23% Cabernet Sauvignon, 5% Petit Verdot, 1% Cabernet Franc

Bewertung: JS 94-95|100 FS 95[100 YB 96-98[100 RP 92-94[100 DC 92[100 JA 92|100
Bewertung UM: 185|120 Der Zweitwein von Chateau Montrose Uberzeugt mit eleganter
Frucht, frischer Sdure und feinen Gerbstoffen sowie langem und wUrzigem Ausklang.

Chateau Le Crock Cru Bourgeois Exceptionnel 2022 CHF 26.00
AOC Saint-Estéephe

44% Cabernet Sauvignon, 40% Merlot, 1% Cabernet Franc, 5%Petit Verdot

Bewertung: RP 90-92[100 JS 92-93[100 Falstaff 93[100 YB 93-94[100

Bewertung UM: 175120 In den letzten Jahren, abgesehen vom 14er, ein sehr sicherer
Wert und einer meiner Lieblingsweine. Charmant sowie elegant mit zart dunkelbeeri-
gen Noten, endend in krduterwUrzigem, langem Finale.

Chateau Phélan-Ségur 2022 CHF 48.80
AOC Saint-Estephe

56% Merlot, 40% Cabernet Sauvignon, 2% Cabernet Franc, 2% Petit Verdot

Bewertung: JS 96-97[100 YB 96-97[100 RP 91-93|100 JA 95]100 DC 95[100

Bewertung UM: 18.5|20 Trotz Hagelschaden ist ein grossartiger Wein entstanden, dies-
mal mit einem fUr die Appellation Saint-Estephe ungewdhnlich hohen Merlot Anteil. Der
Jahrgang 2022 verspricht enormen Trinkspass und zugleich Lagerpotenzial.

Chateau Léoville Poyferré 2'¢™¢ Grand Cru Classé 2022 CHF 109.00
AOC Saint-Julien

58% Cabernet Sauvignon, 34% Merlot, 4% Cabernet Franc, 4% Petit Verdot

Bewertung: JS 96-97[100 YB 98[100 RP 94-96[100

Bewertung UM: 19]20 Dicht und saftig, gut strukturiert, feines und kerniges Tannin ge-
folgt von langem Ausklang. Noch nie wurde ich von Leoville Poyferré enttauscht! Gehort
seit Jahren zu meiner Selektion.

Chateau Gruaud Larose 2'¢™¢ Grand Cru Classé 2022 CHF 8890
AOC Saint-Julien

83% Cabernet Sauvignon, 14% Merlot, 3% Cabernet Franc

Bewertung: YB 96-98|100 RP 94-96+[100 Falstaff 96[100

2022 lasst Gruaud Larose in Hochstform erstrahlen! Schwarzfruchtig mit sUssen GewUr-
zen, viel Frische, weichen Gerbstoffen, komplexer Aromatik und unglaublicher Eleganz.

Chéateau Moulin Riche 2022 CHF 28.80
AOC Saint-Julien

65% Cabernet Sauvignon, 25% Merlot, 10% Cabernet Franc

Bewertung: JS 93-94|100 RP 91-92[100 YB 93-94[100 FS 93]100

Bewertung UM: 175120 Delikate Frucht, elegant und saftig mit jugendlichen Gerbstoffen
aber trotzdem viel Schmelz. Aus der hochklassigen Cuvelier et Fils Familie.
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Chateau Rauzan-Ségla 2'¢™e Grand Cru Classé 2022 CHF 106.00
AOC Margaux

72% Cabernet Sauvignon, 26% Merlot, 2% Petit Verdot

Bewertung: FS 98100 YB 97-99[100 RP 96-97[100 JS 97-98[100

Bewertung UM: 19.5|20 Tieffarbig, intensiv und reichhaltig mit komplexer Aromatik, saf-
tig am Gaumen und mineralischem Unterton. Ein hervorragender Jahrgang mit viel
Sonne im Glas und Alterungspotenzial. Ist ein absolutes Muss im 2022

Chateau Giscours 3'*™¢ Grand Cru Classé 2022 CHF 6410
AOC Margaux

64% Cabernet Sauvignon, 30% Merlot, 3% Cabernet Franc, 3% Petit Verdot

Bewertung: RP 94-96+[100 YB 96-98|100 JS 97-98|100 FS 96[100 JA 95[100 DC 96[100
Bewertung UM: 19|20 ein historischer Giscours! Reichhaltiger und zugleich harmoni-
scher Wein mit erstaunlicher Frische sowie kraftigem Tannin gehen in einen langen
Ausklong Uber. Aussergewdhnlich und mit Reifepotenzial.

Chéateau Jean Faure Grand Cru Classé 2022 CHF 45.00
AOC Saint-Emilion

64% Cabernet Franc, 30% Merlot, 6% Malbec

Bewertung: YB 94-96[100 RP 93-95|100 JS 93-94[100 FS 94[100

Bewertung UM: 18.5|20 Vielschichtiger und komplexer Vertreter des rechten Gironde
Ufers. Begeistert durch rotfruchtige Aromen von Kirsche und Waldbeeren, begleitet
von sUsswiOrzigen Noten erinnernd an Lakritze, Nougat und Tabak. Saftig am Gaumen
mit frischer Saure, straffen Tanninen sowie mineralischem Unterton. Chateau Jean
Faure gehort zu den aufstrebenden Betrieben und wurde 2022 in den den Rang eines
Grand Cru Classés gehoben.

Chéateau La Rose Figeac 2022 Auf Anfrage
AOC Pomerol

90% Merlot, 10% Cabernet Franc

Bewertung: JS 92-93[100

Ein fUr Bordelaiser Verhdltnisse kleines Weingut und absolutes Juwel am rechten Gi-
rodne Ufer. Seit zehn Jahren waltet Nathalie Despagne als Direktorin. Mit der Umstel-
lung auf biologischen Weinbau, rigoroser Ertragsbeschrankung sowie sorgfaltiger Kel-
lerarbeit erzeugt sie grossartige Weine zu Schndppchenpreisen.

Chéateau Suduiraut 1°" Grand Cur Classé 2022 CHF 60.80
AC Sauternes

Sauvignon Blanc, Sémillon

Bewertung: JS 98-99|100 YB 99-100[100 JA 92[100

Bewertung UM:19.5|20 mit Potential zu 20 Punkten Die Farbe ist ein helles Gold. In der
Nase verfUhren reichhaltige Aromen weisser und gelber BlUten, begleitet von typischer
Botrytis Note erinnernd an Orangenmarmelade und Honig. SUss mit balsamischer Tex-
tur und Breite am Gaumen, aber dank kraftiger Sauvignon Blanc Sdure perfekt ausge-
wogen. Der Ausklang ist schier unendlich lang und haftend.

Legende:
JS = James Suckling JA = Jane Anson
JR = Jancis Robinson YB = Yves Beck (Beckustator)
RP = Robert Parker DC = Decanter
FS = Falstaff UM= Urs Messerli, Weinsensoriker
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Adresse
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Datum* Unterschrift* *Pflichtfelder

Vielen Dank fUr Ihre Bestellung.

Gerne nehmen wir |hre Bestellung via Telefon oder Email entgegen! Finden Sie in unse-
rem Angebot nicht wonach Sie suchen? Lassen Sie es uns wissen!l Gerne versuchen wir
den gewilnschten Wein oder ein anderes Format, zum Beispiel Magnum (1.5 Liter Fla-
sche), fUr Sie aufzutreiben.

Preise sind bis 30. September 2023 gUltig, in CHF und inkl. MwSt.

mille

est. 2003
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Subskriptions-Konditionen

e Sdmtliche Spezialkonditionen und die Ublichen mille vins Konditionen haben fUr dieses
Subskriptionsangebot keine GUltigkeit.

e Die offerierten Preise sind reine Netto-Preise, inkl. 7.7% MWST. Importkosten, Grenz-
abgaben und Transportkosten sind inbegriffen.

e Die Bestellungen werden nach Datumseingang berUcksichtigt und werden nach dem
Prinzip «wer zuerst bestellt, wird zuerst bedient» bearbeitet. Wir missen uns vorbe-
halten, eventuell Bestellungen zu kirzen bei Weinen, von denen nur sehr begrenzte
Mengen verfUgbar sind.

e Die Weine werden im FrUhling 2025 importiert. Die Bestellungen werden direkt bear-
beitet und ausgeliefert bzw. k&énnen abgeholt werden. Die Auslieferung erfolgt aus-
schliesslich an Ihr Domizil in der Schweiz.

e Abhol- und Lieferkonditionen:

o Gratis Abholung in unserer Vinothek.
o Versand schweizweit pro Einheit CHF 14.50.

e Die Bestelleinheiten verstehen sich pro Originalkisten mit 12 Flaschen zu 75cl. Bestel-
lungen von Einzelflaschen werden nicht weiterverfolgt.

e Zahlungsbedingungen: Innert 30 Tagen nach Erhalt der Rechnung (ohne Ausliefe-
rungskosten). Die Rechnung wird unmittelbar nach Bestellungseingang versendet. Wir
behalten uns vor die Bestellung zu annullieren, sollte die Zahlung nicht fristgerecht
eintreffen.

e FEinlagerungskonditionen nach Absprache.

e Zapfen - zum Glick ein Problem, dem man bei hochkardtigen Gewdchsen nur sehr
selten begegnet, da deren Produzenten die besten und teuersten Korken verwenden.
Wenn wir beanstandete Flaschen ersetzen wirden, mUssten wir das Risiko in unseren
Margen einkalkulieren. Wir verzichten aber lieber auf einen Zapfen-Risiko Zuschlag
fOr unsere Subskriptionsangebote und bitten um Verstdndnis, dass wir keine gedffne-
ten Flaschen zuricknehmen kénnen.

Diese Konditionen sind gUltig bis 30. September 2023 und solange Vorrat.
Ihre Bestellung ist erst rechtskrdaftig nach Erhalt unserer Bestdtigung sowie lhrer
Zahlung.
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